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Seminario tematico

Séminaire thématique

29 Giugno 2018 ore 14.00

Faculté des Métiers Ecole Hoteliére de Cannes
54/56 rue de Cannes - CANNES LA BOCCA

Alba - Cannes

14.00| Infroduzione - Come lavorare con i prodotti locali / Infroduction
Comment fravailler avec des produits locaux

Mario Delfetfo
Responsabile dell Accademia Alberghiera di Alba / Responsable de I'Académie Hételiére de Alba

14.15| Interventi dei produttori: caratteristiche prodotti, zone di produzione, clima
e stagionadlita / Intervention des producteurs: caractéristiques des produits
zones de production, climat et saisonnalité

Consorzio del Bra e del Raschera — Franco Biraghi
Consorzio del Crudo di Cuneo — Giovanni Testa

Consorzio Tutela Nocciola Fiemonte - Elisabeffa Grasso
Istitufo Infernazionale di Elicicoltura Cherasco - Paolo Baraffi
Agriculfeur de graines germées - Daniel Basles

Agriculfeur bio de la vallée de la Siagne - Julien Rostand

15.20| Interventi di chef: come valorizzare i prodofti regionali in cucina
Interventions des chefs : comment valoriser les produits régionaux dans

la cuisine

Paolo Pavarino
Chef del Risforante “Ifalia” di Ceva / Chef du restaurant de Ceva

Marc Lanfteri
Chef del Ristorante “Al Casfello” di Grinzane Cavour / Chef du restaurant de Grinzane Cavour

15.40| Tavola rotonda finale / Table ronde finale

Alba Accademia Alberghiera [| Faculté des Métiers Seguici su, suivez-nous sur:
Sede Mons. G.B. GIANOLIO Ecole Hételiere de Cannes jimpactalbacannes.eu
ALBA Str. Castelgherlone, 2/A 54/56 rue de Cannes #lmpact_AlbaCannes
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