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Rappel des objectifs du projet Alcotra - AMPELO 

Développer 
l’oenotourisme en 
Haute-Provence 

Montée en 
compétences

Construction 
d’une image

Développement 
de parcours

Création d’une 
boîte à outils

Programme 
de formation 
des acteurs

Voyages d’étude 
de destinations 

oenotouristiques



La recherche d’une meilleure coordination entre les acteurs



Une méthode : le learning by doing



Leaflet grand 
public et Dossier 
des presse

Français
Anglais
Italien



Musée de la Vigne et du Vin
● Contexte actuel :

○ Unique lieu de promotion de 
l’appellation Pierrevert sur tout le 
territoire de la DLVA

○ Animation par des bénévoles

○ Ouverture estivale

○ Peu ou pas de services annexes 
(dégustation de vins, soirées 
dégustation,…)

○ Un lieu d’exposition temporaire



Musée de la Vigne et du Vin

● L’objectif :

○ Créer un lieu d’animation et d’attractivité à 
Pierrevert autour du vin, et ce 
conformément à la volonté des donateurs



Musée de la Vigne et du Vin

● Un concept / 3 espaces :

○ Un lieu de découverte des appellations Pierrevert et 
Alpes-de-Haute-Provence (exposition permanente)

○ Un lieu de découverte des vins (espace dégustation)

○ À terme, un lieu de découverte des cépages (jardin 
école)



Musée de la Vigne et du Vin
● L’espace muséal : Un parcours découverte autour de 

panneaux d’exposition

○ La Haute-Provence, terre de saveurs
○ Les différents types de sols
○ Exposition de matériels

○ L’histoire locale du vin
○ L’AOP Pierrevert
○ L’IGP AHP
○ Le Rosé

○ Le vin blanc
○ Le vin rouge
○ Diffuseurs olfactifs



Au rez-de-chaussée
● Espace accueil
● Espace dégustation
● Des panneaux supports à la 

présentation des vins et du 
terroir (cartographie, photos 
des environnements de 
production, identification des 
domaines, roue aromatique)

Equipements : écran, 
vidéoprojecteur, tables hautes, 
chaises, mini-cuisine



Espace accueil
● Ours du musée
● Logo AOP PIERREVERT
● Comptoir





Photos des espaces de production

Zone collinaire 

Garrigue provençale

Luberon



Manosque
Val de Durance

Quinson
Gorges du Verdon



Cartographie du fond et présentation des domaines



Roue aromatique







1er Etage
● Espace muséal :

○ Panneau sur les productions 
locales

○ Types de sols

○ Exposition d’objet

○ Photos

○ Histoire locale du vin

○ Présentation AOP/IGP

○ Le vin Rosé



Haut des escaliers



Haut des escaliers



Salle circulaire





Au centre de la grande salle











Cuisine dégustation

Objectif : organisation de 
dégustations et de cours 
d’œnologie

Espace réduit de 2 m x 1,7 
m donnant également 
accès aux toilettes



Schéma d’aménagement

Cuisine



Budget cuisine
Libellé Prix HT

Lave verre/lave vaisselle x1 1490

Casiers de lavage x2 36

Machine à glaçons x1 945

Plonge 1 bac x1 425

Robinet x1 295

Poubelle 99

Meuble bas inox x1 345

Placard suspendu x2 545

Crédences inox x2 1554

Table réfrigérée 1145

Lave main x1 99

Distributeur de papier x1 55

Caves à vin (vin rosé/blanc + vin rouge) 1700

Transport et installation 1 267

Total 10 000



Budget global de l’opération

Dépenses Montant Ressources Montant %
Scénographie 33 900 € UE Alcotra FEDER 33 915 € 62%

Muséographie 6 000 € 
ODG des Vins des 
Alpes du Sud 5 985 € 11%

Travaux d'améngement 
(maçonnerie, plomberie, 
électricité) 5 000 € Mairie de Pierrevert 5 000 € 9%

Equipement cuisine 10 000 € DLVA 10 000 € 18%
Total 54 900 € Total 54 900 € 100%


