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Rappel des objectifs du projet Alcotra - AMPELO

Développer
I'oenotourisme en
Haute-Provence

Montée en Construction
compétences d'une image
Voyages d’étude Programme

Création d’'une  Développement

de destinations de formation ~ :
boite a outils de parcours

oenotouristiques des acteurs



La recherche d’'une meilleure coordination entre les acteurs

Avant AMPELO Apres AMPELO

—

Filiere fragmentée Filiere organisée
Connaissances et compétences limitées Compétences acquises sur les marchés internationaux
Faible capacité des acteurs a travailler en réseau Coopération entre acteurs




Une méthode : le learning by doing
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Leaflet grand
public et Dossier
des presse

Francais
Anglais
|talien

. UN VOYAGE SENSGRIEL
AUCEURDELA
 HAUTE-PROVENGE




e C(Contexte actuel :

o Unique lieu de promotion de
I'appellation Pierrevert sur tout le
territoire de la DLVA

o Animation par des bénévoles
o Ouverture estivale

o Peu ou pas de services annexes
(dégustation de vins, soirées
dégustation,...)

o Un lieu d’exposition temporaire

En sommeil depuis de
longs mois, il a été
inauguré mercredi so

n'était peut-étre pas tout a
te en pareille cir-
Mais pour Fabien-
.za, I'adjointe a la
culture, lamétaphore était sym-
bolique : dans cet écomusée de
lavigne et du vin réside une vé-
i elle qui fait de Pierrevert
pitale vinicole des Al-
-de-Haute-Provence.
pres quelques années de dé-
clin, la structure, installée en
plein centre-ville du village, re-
nait de ses belles cendres.
Ouvert tout I'été, du mardi au
vendredi de 15h a 18h, il ac-
cueillera le public et lui permet-
tra de revivre I'histoire
d'amour lant Pwrrc\cn

I n vino veritas." La locution

telles que les presses a raisins,
mais aussi autour d'une exposi-
tion de clichés, qui retracent
l'activité viticole, tout au long
des quatre saisons, a poursuivi
¥ e Krebazza. Ce lmr-ml

ainsi pumontrer l'é olution des
techniques de travail au fil du
temps."

Devant des bénévoles tout
sourire, des habitants contents
- et un ancien maire, Gilbert
Cordier, lui aussi ravi -

PIERREVERT

VT CRERTT R TRYT ML ’écomusée de la vigne
et du vin rouvre ses portes

Cest autour de I'adjointe a
la culture Fabienne
Krebazza que le musée a
étéinauguré. /PHOTOSE.O.

I'écomusée a donc rouvert ses
portes. OQutre les touristes, ilac
cueillera également des scol
res tout au long de I'année. Et
surtout, il permettra aux Pierre-
verdants - le maire, André Mil-
le, en téte - de revivre une épo-
que qui a permis de faconner
I'histoire du village.

Brian ORSINI
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Musee de la Vigne et du Vin

e [’objectif :

o Créer un lieu d’animation et d’attractivité a
Pierrevert autour du vin, et ce
conformément a la volonté des donateurs




Musee de la Vigne et du Vin

e Un concept / 3 espaces :

o Un lieu de découverte des appellations Pierrevert et
Alpes-de-Haute-Provence (exposition permanente)

o Un lieu de découverte des vins (espace dégustation)

o A terme, un lieu de découverte des cépages (jardin
école)




Musee de la Vigne et du Vin

e [’espace muséal : Un parcours découverte autour de

panneaux d’exposition

(@)
(@)

O O O O @)

o O

La Haute-Provence, terre de saveurs
Les différents types de sols
Exposition de matériels

L’histoire locale du vin
L’AOP Pierrevert
L’IGP AHP

Le Rosé

Le vin blanc
Le vin rouge
Diffuseurs olfactifs




Rez-de-chaussée

Au rez-de-chaussee

e Espace accueil "}
o

e Espace dégustation
e Des panneaux supports a la N\ _ ‘
présentation des vins et du \

terroir (cartographie, photos

. ||
des environnements de - !
production, identification des / - e
domaines, roue aromatique) . ‘,.

Equipements : écran, K/

vidéoprojecteur, tables hautes,

chaises, mini-cuisine




Espace accueil

e QOurs du musée
e Logo AOP PIERREVERT
e Comptoir
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Photos des espaces de production

Zone collinaire
Garrigue provencale
Luberon




Manosque
Val de Durance




Cartographie du fond et présentation des domaines
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Roue aromatique
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1er Etage

e Espace muséal :

o  Panneau sur les productions
locales

Types de sols
Exposition d’objet

Photos

Histoire locale du vin

Présentation AOP/IGP

Le vin Rosé




HAUTE-PROVENCE
Haut des escaliers lewe do saveas
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Haut des escaliers

Pentes caillouteuses de buttes témains
de poudingue de Valensole,
Terrasses alluviales { terrain caillouteuy
a matrice argilo-sableuse
brun rouge ou brun jaune),

Zones retenues pour [€.0.C.

Pentes recouvertes par des cones
de colluvions caillouteuses et par
les apports alluviaux des ruisseaux ;
terrasses ailuviales.

Pentes et terrasses caillouteuses
et parcelles a texture sablo-limoneuses

bien drainées, . v
Sols caillouteux, calcaires, mélés

d’une matrice limono-sableuse

provenant du poudingue,
Argiles rouges, vertes ou brunes

du Sainnoisien intercalées de grés.
Eboulis calcaires sur argiles vertes
alternant avec grés tendres (stampien),

Calcaire gréseux du Burdigalien, Sttt

molasses sableuses de I'Helvétien.
Marnes et molasses a plages caillouteuses.
Eclats calcalres (calcaire de Vachéres),

u-Verdon

Molasses helvétiennes ou budigaliennes.
terrasses du Riss solscaillouteux a galets

calcaires et a matrice sablo-limoneuse brun rouge. Plateau de Valensole,

Terrain argileuy, trés caillout
Alluvions et cailloutis de Valensole. bien drainés et réchauffés.

Sols fersiallitiques caillouteux.



Salle circulaire
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Salle meubles_Face garde-corps










Cuisine dégustation

Objectif : organisation de
dégustations et de cours
d’cenologie

Espace réduit de 2 m x 1,7
m donnant également
acces aux toilettes




Placards suspendus

SChéma d,aménagement 1100 mm (voir si le robinet géne)

Plonge 1 bac Lave vaisselle +

machine 3
glacons
isi 525 mm
Cuisine [

Placards Meuble bas

suspendus 1000 mm

1100 mm

(voir si le

robinet
géne)

mains
Cave a vin 2 x 600

Table réfrigérée

1800 mm




Budget cuisine

Lave verre/lave vaisselle x1
Casiers de lavage x2
Machine a glagons x1
Plonge 1 bac x1

Robinet x1

Poubelle

Meuble bas inox x1
Placard suspendu x2
Crédences inox x2

Table réfrigérée

Lave main x1
Distributeur de papier x1

Caves a vin (vin rosé/blanc + vin rouge)

Transport et installation

Libellé

Total

Prix HT
1490
36
945
425
295
99
345
545
1554
1145
99
55
1700
1267
10 000



Budget global de 'opération

Dépenses Montant Ressources Montant %
Scénographie 33900 € UE Alcotra FEDER 33915 € 62%
ODG des Vins des
Muséographie 6 000 € Alpes du Sud 5985 € 11%

Travaux d'améngement

(maconnerie, plomberie,

électricité) 5000 € Mairie de Pierrevert 5000 € 9%
Equipement cuisine 10 000 € DLVA 10 000 € 18%
Total 54 900 € Total 54 900 € 100%



