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V.A.L.E. est un projet transfrontalier qui a impliqué
les territoires de Turin et de Nice, historiquement
reconnus pour leur excellence dans l'art de la
patisserie et de la glacerie.

L'objectif de V.A.L.E. il s’agissait de former des pro-
fessionnels de la patisserie capable de valoriser le
territoire et de démarrer des activités commercia-
les, en utilisant des produits locaux typiques et en
les transformant en produits artisanaux de qualité.

L'originalité de V.A.L.E. a été configurée dans la
définition d’un profil professionnel transfron-
talier innovant et d'un parcours de formation
alliant artisanat, innovation technologique,
services spécifiques d’accompagnement au
travail et création d’entreprise.
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Formation et emploi
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Communication

Participation a 25 événements

40 000 personnes atteintes
Institutions, stakeholders, citoyens, médias

Vidéos, publications et séminaires
“Regarder vers de nouveaux horizons”, “La qualité d’abord
et “Manuel pour glacier et pétissiers”



